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fondue

beizli

Herzlich Willkommen in unserem
gemiitlichen Fondue Peizli. Seit
iiber 35 Jahren servieren wir
Schweizer Spezialitaten und die
besten [Tondues in der Ostschweiz.
(Inser Konzept; regionale
Produkte von regionalen
Produzenten-einfach, fachgerecht
und kastlich zubereitet und
angerichtet.

(Inser freundliches, und
aufgestelltes Team ist das [Jerz
des Betricbes.

Beiuns istjeder Gast K snig,

I n Guets!

Stofan Sohmidhomsen



Die Geschichte iibers Fondue...

Fondue ist wohl eine der beriihmtesten
Schweizer SPezialitéten. Dies obwohl
das [Fondue eigent]ich aus | rankreich
stammt. Wie das Radet’ce war es mehr o-
der weniger ein /ufall, dass diese
SPeise irgendwo auf einer A]P kreirt
wurde. Wir bezichen unsere Kése~
mischungcn von zwei verschiedenen
Késereien und mischen sie nach

unserem Gcheimrecht |m Fondue Beizli
verarbeiten wir ca. 2,5 | onnen

K’ésemischung pro Jahr.

Woussten Sie schon,
dass das [Tondue Peizli von Oktober
bis Februar auch am Sonntag Abend
gedttnet hat? \on Marz bis 5@/otem[76r
konnen Sie Sonntags private Anlisse
ab 30 Fersonen buchen.



Suppé

Tomatcnrahmsuppc

7.80

ZwicbclsuPPc “Fondue Peizli” s.00

Dutzcnd
12 Dutzcnd
Saletli
Niisslisalat
mit [7i, Speck und Protwiirfeli 9.80
Gcmischtcr Salat als Beilage  8.80
Tomatcnsalat 8.80
Grijncr Salat als Beilage 7.80
Salate als Hauptgcricht
Wurst~Kése~5alat garniert 1 /.80
Gcﬂﬂgclsalat garniert 18.80
Fitnessteller mit Pouletbrust 18.80
Grosscr Salattc”cr 17.80

éﬁg\ﬂ%@g@ga

1t hausgcmachter Schncckenbutter

19.80

1%.50

| Tatar

Mit Butter und | oast

Portion 26.00

i, FPortion 17.80

U4 4
Osthchuoiy

Bijndncrtc”cr

gross 19.50

klein i%.00
Mostbrbggli

gross 19.50

klein 1%5.00




Chis Fondue

(Genfer 27.00
r]ausmischuﬂg mit Morche]n und Kirsch

Moitie Moitie 27.00

Frieburger \/acherin und Grugére
mit scperatem G|as Kirsch

Hcrrcn 2%.50
Hausmischung mit Sambal,
Faprika und /wiebeln

Riche 26.00

Hausmfsc!‘xung mit Schinkenj Oliven, Fi|zen und
Silberzwiebeln als Beilagc

Indienne 25.00

r]ausmischung mit Curry. Ananas und
Bimcnwu‘rpeli als Garnitur

Aux fines herbes 24.00

Hausmischung mit frischen Kréutem
und einem Schuss Williams

Jégcr 26.00

Hausmischung mit frischen Kréutem,
Steinpilzen und [ ierschwammli

Gla mer 2%.50
Hausmischung mit feinem wiirzigen Zigcr
Kréuterl(‘ése

Scnncn Fonduc 25.00

Hausmisc!’xung mit Speck, Schinken und PHiml;

Hausmischung 2%.00
eigene Mischung

s
T ondune

Toggenburgcr
AlPk’ése

mit Mostbréggli
26.80

Raclcttc a
discretion 29.80

mit K artoffeln, Silbcrzwicbcln
und Essiggurl(en
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Scl’lwcinsstcak, Rindshuft, Fouletfleisch und Spcck

am SPiess. Dazu servieren wir [hnen verschiedene

Saucen, Reis und einen gemisclﬁten Salat.

59.50 pro Ferson

Fleiseh Gerichte «%jﬁ;&

Rindssteak Maison

mit Bourgignon Saucen (150 gr.) 24.50 Cl_linois

5 7.00
(200gr) 28.50
mit Pouillon
armersteak
F Bacchus 57.00
Rindssteak mit Krauterbutter 26.00 mit Wein~66m[jse
. . il
Schwemsstcak vom Gru” Bouilon
mit Krauterbutter 24.80 Bourglgnon
mit Ol 38.00
Schweinssteak I:rciburgcr Art
mit ] omaten und Kase iiberbacken 29.50 A“e Fleisclﬁ Fonclues (i 80gr.)
B ’ sind inklusive gcmischtcm
eilagen:
il
Tagesgemijse, Rasti, SPétzli 6.50 Salat und BC! age
Fommes frites, Reis, Tcigwaren 5.50
Paniertes Schweinsschnitzel Fleisch Fondue
mit Pommes frites 19.80 3 C!iSCI‘CtiOﬂ

47.00 pro Ferson
Inklusive Salat und Beilage
Fleischauswahl: Rind,

COI"CIOI‘I Blcu Schwcin oder Foulet,

mit Fommes frites und Tagesgcm[jse
oder Sa|atgamitur 20/70

Rindshugtmbggli 26.50

mit Bourgignon Sauccn und Fommcs frites



/»der Lg.el
. Aj/\/g./ . Kaseschnitte mitspicgelci
é’P%Mﬁ/LMM cine Scheibe Brotnit Schinken,

Kase und Spicgckﬁi 16.80

R &sti Fondue Peizi W Kaseschnitte [Hawaii

feine Putterrssti mitSchinken, eine Scheibe Brot mit Schinken
Kéise und SPiegelei und Ananas belcgt und mit Késc

19.80 iiberbacken 16.80

K aseschnitte Wi”iams

eine Scheibe Brot mit gcbratcnem
SPeck, Birnen und mit

Kése tiberbacken | 6.80

Chas Chnopfli s
mit Réstzwiebeln
17.80
Apfelmus (2.80)

C hashsmli K sseschnitte Maison
ashorni eine Scl—yeibe Brot mit Weisswein

mit Schinken und SPeckwiereh' getrénkt mit Schinken und Tomaten
17.80 bclcgt und mit Kase iiberbacken

Apgelmus (Z.SO) i 6.80

Spitgli @

Ncgrcsco Spétzli 19.00
mit Kinchqciscl-n, Fepcronistrci?cn
und grunen F]cherl(éimem

Alplcr Spétzli 19.00

mit Schinken, Speck und viel Kase

Spétzli orster Art 19.00

an feiner Pilzrahmsauce

chi SPétzli 19.00

Mit Gcmijse an roter Currgsauce




Mebhr ns di
Ostschwiiy

Hoérnli und (3Hackets  19.00

Apgelmus dazu (2.80)
(3 Schwellti mit Chas 1750

St. Ga”cr Bratwurst 1 9.00

Vom Grill mit /wiebelsauce
inkl. Beilage nach Wahl

Rheintaler 5chﬁb|ig %ﬁy

Vom Grill inkl. Bei]age nach Wahl 19.00

?M M\édLe Chashom!l (ohne [Fleisch) 8.50
/QVQ/QM\% Chasknopﬂl 8.50

ch{cr SCl"lﬂlPO 1%5.80

QMje Chid«?ﬂ Nuggets 1%.80

Wir verwenden nur frisches

Schweizer Qualitéts~Flcisch




K4

Mit dem Gﬁtcsicgcl Culinarium bieten wir durch
Fro Cert [ertifizierte Froduktc und Spczialitétcn

aus der chion an.






