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fondue

beizli

[Herzich Wi”(ommen inunserem
gemut]ichcn Fondue Beizli. Seit
iiber 40 Jahren servieren wir
Schweizer Spezialitéten und die
besten [Tondues in der Ostschweiz.
(nser Konzept; regionale
FProdukte von regionalen
FProduzenten-cinfach, Fachgerecht
und kastlich zubereitet und
angerichtet.

(nser freundliches, und
aquestthes Team ist das Herz
des Petriebes.

Bei uns istjeder Gast K(’jnig.

I n Guets!



Die (Geschichte tibers Fondue...

Fondue ist wohl eine der berithmtesten
Schweizer SPezialit’éten. Dies obwohl
das [Fondue cigentiiclﬂ aus [ rankreich
stammt. Wie das Raclet’ce war es mehr
oder weniger ein / ufall, dass diese
SPcise irgendwo auf einer A]P kreirt
wurde. Wir bezichen unsere Kése~
miscl’xungers von zwei verschiedenen
Késereien inder Region und mischen sie
nach unserem Geheimrezept. Im Fondue
Beiz]i verarbeiten wir ca. 3 Tonnen

Késcmischung pro Jahr.

Wussten Sie schon, dass das [Tondue
Peizlivon Oktober bis [Februar auch am
50nnfag Abcna/ gec’)')[)[nct hat? \/on Mérz

bis 5cptcmécr kénnen Sie 50/7/71‘355 Pr/l

vate /4/7/2'556 ab 30 /> ersonen buchen.



Q "i . TomatcnrahmsuPPc 9.50
/é ¢ ’ A’ ZwicbclsuPPc 9.50
Nisslisalat .o .o

mit | j, SPecl( und PBrotwiirfeli 10.80 A ga

(Gemischter Salat 9.80
Mit hausgcmachtcr Schncckcnbuttcr

Tomatcnsalat 9.80
i Dutzend 19.00

Grﬁncr Salat 9.00
1, Dutzend 1%.80

Salatc als Hauptgcricht

Wurst-K'aisc~5alat garniert 1 9.80 m &'&:
Gcﬂﬁgclsalat garniert 19.80 ®4M E ﬂ /LA.%

Fitnessteller mit Pouletbrust 19.80
Grosser Salatteller 18.80 Biundnerteller
gross 19.50
klein 1%.50
Mostbréggli
gross 19.50
klein 1%.50

Jatar

Vom T_hurgaucr Weiderind mit Butter und T oast
i For‘tion 27.50

1> Portion 18.50




Chis Fondune

Moitie Moitie 28.00
I:reiburgcr \/aCl"ICFlh und Grugérc

mit seperatem Glas Klirsch

(aenfer 28.00
Tﬂausmischung mit Morcheln und Kirsch

Herren 24.50

Hausmiscl‘nung mit Samba| (Cl’lili),
Faprika und / wiebeln

Riche 27.50
rlausmischung mit Schirken, Oliven,
Pilzen und Silberzwicbcln als Beilage

Indienne 27.00

Hausmiscl‘lung mit Curry,
Ananas und Birnenwijr‘Feli als (arnitur

Aux fines herbes 24.50

r—‘lausmischung mit frischen Kréutern
und einem Schuss Williams

Jé’n er 26.50
Hausmiscl’:ung mit frischen K rautern,
Steinpilzen und Fierschwammli

Glarner 2450
Bio Alpkése mit feinem wiirzigen Zigerl(ése

Sennen Fondue 27.00
Bio Alpkése mit Speci(, Schinken und Piimli

Hausmischur:g 2%.50
(Unsere SPezia|misc}1ung

Fondue

Toggcnburgcr
Bio Alpkésc

mit Mostbréggli
27.50

%@ﬁejt)te

Portion 10.80

Raclcttc a
discretion
52.00

mit K artoffeln, Silberzwiebeln
und Essiggurkcn




B e/i%ﬂ/véfpfheéé

(ab zwei Fersonen)
Schweinssteak, Rindshuft, Fou|ehqeisc|'1 und Spcck

am SPfess. Dazu servieren wir |hnen verschiedene

Saucen, Reis und einen gemischten Salat.
40.80 pro Ferson

Fleiseh Geriehte| Fleiseh

Rindssteak (150 54.00 ?@mﬁu%

Kalbsstcak (180gr) 42.00
5Cl’1WCln55tCa‘<. (200¢r) 29.80 Chinois %9.00
F{:Crc{c{:ilct (180gr) %9.00 mit Bouillon
Foulctbrust (150gr) 2%.00
B&CCI"IUS %9.00
Wihlen Sie die Haucen zum Fleisch mit Wein-(Gemiise Bouillon
o Mit bourgignon Saucen “Maison”
. Mit feiner Pilzrahmsauce BOUfgignon %9.00
° Mit K rsuterbutter mit Ol
° Mit FFCFFcrrahmsaucc
* Mit roter Currysauce Alle Fleisch Fondues (iso er)
Wéhlcn Sie die Bcilagc zum Flcisch sind inklusive gemischtem

Fommes frites, Reis, hausgcmaclwtc 5Pétzli, Salat und einer Beilage

K asehsrnli odchagcsgcmijsc
Fleischfondue

3 discretion

Rindshuftmsggli 27.50

mit Bourgignon Saucen und Pommes frites

Cordon Bleu 27.50
mit Fommcs frites und Tagcsgemijse ]HHUSWC Sa]at und BCilagen
oder als [Fitnessteller mit Salatgamitur Fleischauswahl:

Paniertes Schweinsschnitzel Rind, Schwein oder Poulet.

mit Fommcs frites 21.80

49.00 pro Fcrson



Rosti Foncl ue 5ciz|i
feine Putterrdsti mit Scl—)inken,
Kase und SPiegclci
20.80

Cfﬂés Chnépﬂi

mit Rb'stzwicbcln

Al:ncclmus (2.80)

Chashsmli

mit Schinken und Spcckwﬁchli
18.80
APFclmus (2.80)

Ksseschnitte mit Spicgclci
eine Scheibc Brot mit Scl—)inken,
Kase und SPiegelei 18.50

K aseschnitte [Hawaii
eine Schcibc Brot mit 5chin1<cn
und Ananas bclegt und mit Kase

iberbacken 18.50

K aseschnitte Wi“iams

eine Scheibe Brot mit gcbratcnf:m
SPcck, Birnen und mit

K’ésc tiberbacken i 8.50

Kfciscsc}mittc Maison

eine Scheibe Brot mit Weisswein
gctrénkt mit Schinken und Tomaten
belegt und mit Kése iberbacken

18.50

Mehr ws da
Ostschwiiz

Haornli und (G?Hackets 18.50

APFe]mus dazu (Z.80>

St. Ga”cr Olma Bratwurst 20.80

\Vom Grill mit /wiebelsauce und Rosti




e 0

A

Ncgrcsco Spétzli 20.50
mit Rindfleisch, FePeronistrehCen
und griinen Flcélq:Crkérncrn

Alplcr Spétzli 20.50

mit Schinken, Spcck und viel Kase

Spétzli Forster Art 20.50

an feiner Filzral‘nmsaucc

Vegi 5P2§tzli 20.50

mit Gem[jse an roter Currgsaucc

?M M/'\Adbe Chashorli
ﬁﬂe/\/p\% Chas Chnspfli

Kindergchnipo

gAA}te Chicken Nuggets

9.00
9.00
14.00

12.50

Wir verwenden vorwicgcnd

rcgionalc Produkte und
Schweizer Qualitats Frischfleisch




Fiur |nformationen zu a“crgcncn Sto{:f:cn in unseren
SFciscn, wenden Sie sich bitte an unsere

Servicemitarbeiter.

Hcrkun{:t unseres ﬂcischcs:

Gcﬂﬁgcl Schweiz

Scl':wcin Schweiz

KaIb Scl-nwciz
Rind/Rindshmct Schwciz/Uruguag
Pferd Schweiz/K anada
Wcinbcrgsch necken  [rankreich







