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fondue

beizli

Herzlich Wilkommen in unserem
gemijt]ichen Fondue PBeizli,
Seitiiber40 Jahren servieren wir
Schweizer Spezialitétcn und die
besten [Tondues in der Ostschweiz.
Urxser Koncht: regionale FProdukte
von regionalen FProduzenten

einfach, Faclﬁgerecht und kastlich
zubereitet und angerichtct.
Unsermcrcunc”iches und aquestthes
Teamist das [Jerz des Betriebes
Peiuns istjedcr (ast Kénig.

I n Guets!



Die (Geschichte tibers Fondue...

Fondue ist wohl eine der berithmtesten Schweizer Spezialitéten‘ Dies obwohl
das Fondue eigent!ich aus Frankreich stammt. Wie das Raclctte war es mehr
oder weniger ein /ufall, dass diese Speise irgcndwo auf einer AIP kreirt wurde.
\/Vir beziehen unseren Késc von regionalen Késereicn und mischen sie nach
unserem Gc}ﬂeimrecht.

|m Fondue Bciz!i verarbeiten wir ca. 3 Tonnen Késemisclﬂung pro Jalﬂr.

Wussten Sie schon, dass das [Fondue
Peizlivon Oktober bis [Februar auch am
Sonntag Abend gedtfnet hat? Von
Mzrz bis §eptem[>er konnen Sie

5onntag5 /:)r/'vatc An/é‘ssc ab 30 F erso~

nen 5UC/I€/’J.

Licbcr Grast
C]bcr utaten in unseren (zerichten, die A//crgfcn oder [ntoleranzen

auslssen kénnen, informieren Sie unsere Mii’arbc:ftcrauf A nﬁ‘agc gerne.

//7r Gastgcbcr




Safstii

Grﬁncr Salat als Beilage 9.00
GcmiSChtcr Salat als Peilage 9.80

Tomatcnsalat 9.50
Niisslisalat
mit | j, SPecl( und Protwiirfeli 10.50

Crossi Salist

Wurst'“KaSC"Salat garniert 19.50

Gcﬂﬁgelsalat garniert 19.80
Thonsalat garniert 19.80
Salat CaPrcsc 1 8.00
mit Biiffel Mozzarella und T omaten
Grosscr 5alattc”cr 18.80
Fitncsstc”cr 19.80

mit Pouletbrust und bunten Salaten

Fitness Spétzli 17.80

warme Spétzli auf B|attsa|atcn

Zwicbclsuppc 9.00

Tomatcnsuppc 9.00

:t exgener Schneckenbutter
Dutzcnd 1 9.00

12 Dutzend i%.80

WUs di
Osthchuoiiy

Bﬁndncrtc“cr
gross 19.50
klein i%5.50
Mostbréggli
gross 19.50
klein 1%5.50

Tatar

\Vom Thurgaum’ Weiderind mit T oast und Putter

« T raditionell ohne Drumherum
. Mit 5Picgclci

kl.18.50/27.50
kl. 19.80/29.50

. (aratiniert mit “CaFé de Faris” Kréutcrbuttcr kl. 19.80/29.50




Chis Fondue

W@ﬁejt)te

Hausmischur\g 2%.50

(nsere SPezial ~ Mischung Forﬁor’l 10.50
Moitie Moitie 28.00 Raclette

I:reiburger Vacherin und Gruyére, mit [ irsch discrction

’ 351.00

Herren 2450

Hausmiscl‘lung mit Sambal, FaPrika und /wiebeln mit K artoffeln, Silberzwicbeln

. und Essiggurken
lndlcnnc 25.50

Hausmiscl‘nung mit Currg.
Ananas und Birnenwiirfeli als GGarnitur

Aux fines herbes 24.50 ? .
rﬂausmischung mit frischen K rautern eAA

und einem Schuss Williams

Jégcr 26.50 ?C?/'\&M%

Hausmiscl‘nung mit frischen K rautern, Ch, ,
Steinpilzen und Fierschwammli nois 59.00

mit Bouillon
Toggenburger 27.50
Toggcnburger Bio Alpkésc mit Mostbréggh Bourgignon
Sennen 27.00 mit Ol %9.00

Bio Alpkése mit Speck, Schinken und PHumbi

Gﬁeﬂgﬁ/wﬁxﬂdxﬂ
Rasti Fondue Peizli 19.80

mit Schinken, Kase und Spicgdci

Alle [leisch Fondues (180 gr)

sind inklusive

gemischtem Salat und Beilage

Fleisch Fondue

a Discretion
Chashamli

mit Schinken und SPeckarFe]i

49.00 pro Fersom

[nklusive Salat und Beilagen
Fleischauswal—r]:
Rincl, Schwein oder Fou!et.

K aseschnitte Maison 17.50
mit Schinken, Tomate und Kase




‘Be/\aﬁ/véfp/wfe%

(ab

zwei Fersonen
Schwemssteak, Rmc{sl’lumct, Fouletﬁelsch und Speci(
am SPicss. Dazu servieren wir |hnen verschiedene

Saucen, Reis und einen gemischten Salat.

59.80 pro Ferson

Flejdeh g%Mie

5chweinsstcal< (200 gr.) 29.50

mit Filzrahmsauce und Beﬂage nach Wahl
oder mit Sa|atgamitur als [Fitnessteller

Rindshuftmsggli 27.50

mit Bourgignon Saucen und Pommes frites

(Cordon Blcu vom Schwein

mit Fommes frites und Tagcsgemijse

oder mit 5a|atgamitur )_770
Paniertes Schweinsschnitzel
mit Fommes frites 21.80

Hém]i und Rinds G’Hackcts

APFclmus dazu (2.80) 18.50

5t. C]a“cr Bratwurst 19.80

mit / wiebelsauce, Beilage nach Wahl

itsi

Ncgrcsco 5Pétzli
mit Rindfleisch, FePeronistrehcen
und griinen F)Cegerkérnem

Alpler Spétzli

mit Schinken, Spcck und viel Kase

Spétz]i Forster Art

an feiner Filzrahmsauce

\/cgi Spéitzli

mit Gem[jse an roter Currgsaucc

19.80

19.80

19.80

19.80

F i undere

Chéshém]i
Kinder Schnipo

8.50

15.80

Hlejinren Qaste

Chésspétzli
Chickcn Nuggets 11.50

8.50




Heidder Atein

Die Zubcrcitung licgt ganzin |hrer Hand.
Sie bestimmen die Girillzeit und die (Grésse der

\
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o‘% Das besondere
|
L

FPortionen. »
svecgiigen! A (

Rindsfilet 150 gr. 40.00 &;Bﬁ \ 28 o
Rindsentrecote 200 gr. %9.00

Rindshuftsteak 150 gr. 32.00

K albssteak 180 gr. (Fix) 40.00

Lammrack 250 gr. 42.00

Pferdefilet 180 gr. (Fix) 37.00

Fa“s das Flcischstﬁck grosser sein darf....
jc 50gr mehr Plus 5.00

/u all unseren 5tcingcrichtcn servieren wir einen kleinen gcmisc:htcn Salat
Dazu hausgcmachtc Krﬁutcr-, CocktaiL und Currgsaucc sowie
Kréutcrbuttcr.

Bcﬂagcn nach |hrer Wahl: Pommes frites, Tcigwarcn, Reis oder SPétzli

Beachten Sie Folgcnc]c TiPs:
- K eine K rauterbutter oder Sauce auf den Stein.
Rauch und Spritzgexcal—wr!
- Der Stein halt seine Brattemperatur ca. 15 bis 20 Minuten






