
Schokoladen-Fondue  mit Früchten  und Brioche 16.00 

Apfelchüechli mit Zimtglace    11.50 

Meringue Glace       10.00 

Vermicelle mit Maronenpüre, Meringue und Rahm      10.00 

Coupe Nesselrode Vanilleglace, Vermicelle ,Meringue     11.50 

Zuger Kirschtorte        8.80 

Caramel-Chöpfli mit Rahm, Hausgemacht     8.00 

Crêpes “Maison” Vanilleglace, Bananen , Schoggisauce  11.50 

Eiskaffee mit Kahlua       11.50 

Wiener Kaffee mit Vanilleglace und Rahm         8.00 

Birnensorbet mit Vieille Poire      11.50 

Zitronensorbet mit Wodka        11.50 

Zwetschgensorbet mit Vieille Prune    11.50 

Blutorangensorbet mit Sekt oder Campari   11.50 

Coupe Dänemark mit Schokoladensauce   11.00 

Banana Split mit  Vanilleglace, Banane, und Schoggisauce 11.50 
 

Rahmglacé und Sorbet      4.00   1.20 

Vanille, Schokolade, Mocca, Zimt und Erdbeer 

Citrone, Birne, Blutorange und Zwetschge 
 

 


